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GenieRen Sie besseres Kochen mit

Gebrauchsanleitung fiir RS-1 MAC Handschleifer

Beschreibung:

Der RS-1 Handschleifer von MAC ist kinderleicht in der Handhabung und schérft lnre MAC Messer
effektiv, wenn es einmal schnell gehen muss.

MaRe: 17,4 x 4,6 x 5,6 cm, Gewicht 67 g

Im Inneren befindet sich ein runder Keramikschleifstein, der sich beim Durchziehen des Messers
dreht. Uber dem Stein ist eine Abdeckung mit einem Schlitz, welcher so angebracht ist, daR das
Messer automatisch den richtigen Schleifwinkel hat und so die Klinge korrekt geschliffen wird.

Die Vorteile dieses Scharfers:

- es ist kein Ol oder Wasser zum Schéarfen nétig

- ein abgenutztes Schleifrad kann durch ein neues einfach ersetzt werden

- leichtes Gewicht

- durch SilikonflRe an der Unterseite hat er eine gute Stabilitdt auf ebenem Untergrund
- der V-Schlitz wurde extra zum Scharfen fur MAC Messer designed

- der richtige Schleifwinkel wird automatisch vorgegeben

Gebrauchshinweise:

1. Achten Sie darauf, das das Messer gereinigt ist.

. Stellen Sie den Schleifer gerade auf einen ebenen und stabilen Untergrund.

. Halten Sie den Griff des Schleifers stets nach unten.

. Platzieren Sie die Messerklinge horizontal in den Schlitz.

. Nicht zu schnell, sondern langsam!
Fihren Sie das Messer mit wenig Kraft langsam 20-30 Mal vor und zurlick durch den Schlitz. Bei
diesem Vorgang horen Sie ein Gerausch (es rattert). Das ist ein Zeichen, da das Keramikrad die
Klinge richtig schleift. Wenn die Klinge noch nicht scharf genug ist, wiederholen Sie den Vorgang.

6. Reinigen Sie das Messer.
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Weitere Hinweise:
- Fir Messer mit diinneren Klingen (z.B. MAC Original Serie) scharfen Sie bitte 20-30 Mal mit der Vor-
und Zurtckbewegung.

- Fir dickere Klingen (z.B. MAC Chef Serie) wiederholen Sie das Durchziehen (Vor- und
Zuriickbewegung) bitte 30-40 Mal.

- Ersetzen Sie das Schleifrad durch ein neues nach ca. 12 Monaten regularem Gebrauch

- Zum Schéarfen von geraden Messern, nicht fiir einseitig geschliffene Messer, Brotmesser, Keramik
Messer oder Scheren geeignet

Wir wiinschen lhnen viel Spal beim Schneiden und Kochen!

kuechenmesser.de - lhr fachkundiger Messershop seit 2007 -
- Exklusiv Importeur fiir MAC Messer in Deutschland -

Blanken Kiichenmesser & mehr Import Ltd., Zevener Str. 18a, 27442 Gnarrenburg, Deutschland
Email: shop@kuechenmesser.de

Hersteller: MAC Corporation, 2-25, Ebisujima-Cho, Sakaiku, Sakai, Osaka, 590-0985 Japan
Email: info@mactheknife.co.jp



